TODQO VA Q4
SALIR BIEN






RECETAS DE PASCUA

° 150<ﬂ/vd,e/?w/\/i/mdﬁ/1‘/uq0

° /|wd1aﬂada/wmd,ea/zﬂm
e 8qde losadura en poboo

° 1p/i/z,<>a/df>/oa/5

e 200 md de leche (1 vasc)

e Un hueso

° Umuw?mﬂadxvto/dem,om/tea/mﬂ)@
° Ump/?é/ta/n,o

o Una fresa

e 7 andndancs

° U’TLO./"(YLO./TVZ/O./TLG/

° Dwouo?mmadmd&wm%um@wdaﬁ@dew




Nidos de chocolate:

l'hq/wd/b@njtw

° 3tamd@ﬂood1}@/yo?idmm¢m

° 1%@%@0@@%@%&%@

° 1/2tamd@mam/tea/m%d,e/oam}mmm

° 3OWW®PWPWMM

Flabonacion:
EWWWMW,MWJMW%MMWM%deW@WW.

RWWWWWAEWWMW%WWWWW
cubientos.

Emm%wnd%a@%mwﬁ%mw&mwﬂmom,mmmd@
Wma%bgommd@mm,wmummmeﬁm.swﬁw@ndoﬁommww—

MWW%JXAWA?XAMW3O—45WMM@W.COMWMWW%M




Tootadas de Pascuas

l'nq/wd/{yn/fw

° 500(5/1,0/%0[@%/&%

° 75(3/wxmwdp/a/zzawm

° 50(3Amnwd,e7mm/bea(wiﬂ@
Sad

o Ralladura de um liman

o [evaduwra

o leche

o Aceite
° 5Ww(3wd%m,wwm%mwmmhm)

Flaboracion.
Prepana, una masa, con la, harina, el azicon, 3 huesos, la sal, la lesaduna, o mamtequilla, y lo
MMW.MWWW%WQM.AWWWWW

.

PMWW@MWMPM,WWMMMMME@W%%Mm%M—
W%dmﬁw.vg@mm%wn@mm%dwmwwumm. UTA/[)Amumpmwd

U
Ba@mm%wmhmmé& Esqwjf/oma/zﬂmwtod@hwm%w De%a/{),c»'w/—

Wwd@m@am%wﬁ&&ymeﬂmm45m@mm¢md@
















T A e e e e



B e ——————————————————————————————————————————————————————————————————————

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
4

-

W -y W -

1 1
1 |
! |
1 '
' '
' 1
' 1
’ '
4 \
! i
¢ '
\

\
)
’ \
\
A}

’ \
’ 1
! \

’ Y



